
Feteasc  Neagr
2017

Dealu Mare
Sec - 2,39 g/l

14,5% vol.
DOC - CMD

6,06 g/l

În urma selec iei, desciorchin rii i zdrobirii strugurilor, 
mustul s-a fermentat în cisterne de inox timp de dou  
s pt mâni la temperatura de 29°C. Dup  fermenta ia 
alcoolic  a început fermenta ia malolactic  datorit  c reia 
vinul a devenit catifelat, cu taninuri moi. O parte din 
cantitatea total  a vinului a fost maturat  în baricuri de 
stejar românesc, timp de aproximativ 6 luni, pentru ca vinul 
s  devin  mai catifelat i mai aromat.

Purpuriu închis, cu un buchet aromatic compus din fructe 
de p dure. Gustul este intens, de prune i mure. Un vin 
rotund, corpolent, cu taninuri bine echilibrate i cu un bun 
poten ial de învechire la sticl .

Acompaniaz  foarte bine preparatele din carne de porc sau 
vit  i pastele cu sosuri bogate.

Recomand m servirea vinului la o temperatur  de 18-20°C.


